
 

 

Restaurantleiter/-in 

 

 
 
Wir erfüllen die Vorstellungen und Sehnsüchte unserer 
Gäste nach unbeschwertem Urlaubsgefühl in einer 
erholsamen, naturverbundenen und farbenfrohen 
Tropenwelt. Wir bieten ein kulturübergreifendes Erlebnis, 
das unseren Gästen die Geschichte eines friedvollen 
Miteinander auf dieser Welt erzählt und Begegnungen 
schafft. Wir sind ihre Bürger und Botschafter. 
 

Deine Aufgaben 
 

In Deiner Position als Restaurantleiter/-in bist Du 
verantwortlich für die effiziente Führung Deines 
Restaurants. Dein Hauptfokus liegt in der Einhaltung der 
Servicequalität, der Kundenzufriedenheit und der 
Einhaltung der Unfallverhütungs- und Hygenievorschriften. 
Du steuerst die Speisenausgabe und bringst Deine 
Vorschläge zu neuen Speisenproduktionen mit ein. Durch 
die Beschaffung der Arbeitsutensilien und dem guten 
Zustand der Arbeitsgeräte erleichterst Du die Aufgaben 
Deiner Mitarbeiter. Die fachliche Führung Deiner Mitarbeiter 
sowie das umfassende Training runden Deine Aufgaben ab.  
Zur Unterstützung in allen operativen und administrativen 
Tätigkeiten pflegst Du eine enge Zusammenarbeit zu 
Deinem Schichtleiter/-in 
 

Dein Profil 
 

Du hast eine abgeschlossene Ausbildung im Gastgewerbe 
oder Erfahrungen in einem ähnlichen Arbeitsbereich 
gesammelt. Du hast Dir eine ausgeprägte 
Kundenorientierung angeeignet und besitzt Erfahrungen in 
der Führung von Mitarbeitern. Strukturierte Abläufe mit 
klaren Richtlinien sorgen für einen reibungslosen Ablauf 
auch innerhalb des Teams. Du zeichnest Dich durch 
Teamfähigkeit und Leistungsbereitschaft aus und bringst 
eine gute Portion Selbstbewusstsein mit. Als 
Organisationstalent stellen Entscheidungen für Dich kein 
Problem dar. Es macht Dir Spaß, selbst mit anzupacken 
und mit gutem Beispiel voranzugehen. Wenn Du Dich 
angesprochen fühlst, freuen wir uns noch heute auf Deine 
Bewerbung! 


